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ANTONELLA
Y RODRIGO

Una pareja que comparte la vida

desde muy jévenes y que decide L
i £ -

apostar por un suefio en comun: .

Crear experiencias Gnicas a través b

de la gastronomia, acompaﬁ"ando
uno de los momentos mas
importantes en la vida de

las personas en sus eventos.




Para nosotros, es ar
Entender qué desean, suef
_ momento, acompafiarlos con ¢
calidez es parte de nues ¢ a o[
Nos involucramos en cada le _L
ponernos en el lugar de c dz
que no solo dlsfruten de L d e:
gastro,nom_ 3 '335,"*15 ﬂ_\l,_




En Punto Picada creemos que
cada evento tiene que sentirse
Unico y personalizado.

Nos gusta escuchar, conocer ) ]
la historia de cada familia y
entender qué quieren transmltlr
en su dia.
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‘_' Mas que brindar un catering,
. buscamos acompanar, generar
-

confianza y crear una experiencia
calida, rica y memorable para
ustedes y sus invitados.
Cuidamos cada detalle comosiel | & .
evento fuera propio, porque |/
entendemos la importancia del. "
momento que estan viviendo.

Cadaevento tiene
., una historia.
" Nuestro trabajo es
terpretarlaydarle

1dentdad.
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- . cada celebracion.
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Mesa o

Nuestras degustaciones son una invitacion 4

a conocer la esencia de Punto Picada.
Un momento para compartir sabores,
conversar sobre el evento y disefar una

experiencia pensada especialmente para :
-y -

-







Creemos que cada eve
Desde el primer encuent

experiencias para disefiar un catering perso
pensado exclusivamente para ellos.




BIENVENIDA GASTRONOMICA PARA TU




« Jam@
deshidratadc

« Capresse: j:
oliva y queso crema. ‘
- Champiiiones, ver ‘

5 b wqueso mozzarella.

b
; \f Parm ?I berenjgmas seIIa .
, so €

SItu




Finger F

» Nuggets de pollo - Nifio
envuelto.

+ Bastones de mc 3
Pinchos capres: W
» Aros de cebc
mini - Taque"

» Bocaditos
de chorizo
I
* Mini piz
de queso

« Triang E

queso









- Chedc
. Acg

- Atu

- Mo

- Palta, ©
teriyaki
-Jamoén

mayonesa




itas con semillas:
e y atin

: jamén nat
vitél toné y alcaps

- Mini pebetes: queso azul,
jamén crudo y nuez

- Medialunas: jamén cocido y
queso

- Beagles: rucula, queso y

P

pance:al,jﬁn crudo
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y crema
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- Mesén de Picadas

- Panificados y Tostadas
- Dips y Humus

» Snacks y Sandwiches


















Nuestro menu formal de 8 horas cubre Al
cada momento de tu celebraciéncon ...~
propuestas culinarias que van desdelas " PR
bruschettas de bienvenida, plato en mesa, =~ e g

postre gourmet y mesa dulce premium.




- Medallén de Carne a la pimienta
o al champifidén

- Medallén de Bondiola a la
mostaza o ahumada

« Vacio Ahumado a Co
sabor intenso

+ Muslo y P.




Acomp'analm entc
- Hamburguesas:
- Parrilla
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uestro mend dindmico de mano
_',-' estilo coctel, es una alternativa moderna y
i descontracturada que combina
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PLATOS
PRINCIPALES

- Pizza y Carnes braseadas dos
sabores.

- Carnes braseadas al kamado a
eleccidn (cerdo, pollo, ternera)

- Hamburguesas estilo americano
smash.

» Solo carnes braseadas
. Solo pizzas estilo napoles

- Estacion de milanesas













: aMexI‘cano '

LIE ~
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o/carnerv ‘ \L?\‘i L e g in

» Carne rasead

2 Sushi —Geishas

ks ?Ii Ca) rolls

carne. i.\ (e L1 Yy 3
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e Tortas y Ta_rtar
e Shots 1
« Postres Individuales
 Tortas principales




























